Hotel

& Restaurant
Herzlich Willkommen

Wir freuen uns sehr, dass Sie bei uns sind und wiinschen einen genussvollen Aufenthalt.

Unsere Kiichenoffnungszeiten:

Di/Mi./Do.:17:00 bis 21:00 Uhr / Fr. & Sa.: 11:30 bis 14:00 &17:00 bis 21:00 Uhr

So.: 11:30 bis 14:00 Uhr &17:00 bis 20:00 Uhr (Dez. bis Méarz So. nur 11:30 bis 14:00 Uhr)

(letzte Bestellung immer jeweils 15 Minuten vor Kiichenschluss)

Neuigkeiten fiir unsere Hotelgaste:

Das ,L.owen Stiible® ist unser neuer gemiitlicher TV-, Aufenthalts- und Spieleraum im Hotel.
Dort konnen Sie z.B. nach Betriebsschluss noch den Abend ansprechend ausklingen lassen.
Ein SB-Kiihlschrank steht mit Wein, Bier und alkoholfreien Getranken zur Verfiigung.

Unsere Wein- & Aperitif-Empfehlung:

Bioweingut am Stein - Ludwig Knoll

2022 Wirzburger — Spatburgunder — Barrique
0,11 €4.20 0,251 €7.80 0,751 €23.00
2022 Stetten — Grauburgunder — trocken
0,11€4.60 0,251 € 8.70 0,751 €26.00

Aperitif des Monats: Winterlicher Sauerkirsch - Spritz

Secco* “Fraenzi” aus Oastell, Sauerkirschlikor
von der Edelbrennerei Hass, Mineralwasser,

Zitronenscheibe, Eis & Rosmarin 0,201€ 7.00

Aperitif
Secco * Fraenzi“ mit Johannisbeer- oder Weinbergspfirsichlikor o1l 4.70
Campari Orange / Soda 021 540
Martini Bianco, Martini Rosso 5cl 430

*Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure



Hotel
Restaurant

LOWEN

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft iiber die in den
Speisen enthaltenen Allergdenen Zutaten & Zusatzstoffe.

Suppe
Fruchtige Tomatensuppe mit Basilikum 6.80
Leberklofchensuppe mit Schwimmerli 6.80
Mostsuppe vom Marktbreiter Silvaner mit Zimtcroutons 6.80
Vorspeise
Gerauchertes Breithachforellenfilet mit Salat, Ciabatta
und Sahnemeerrettich 16.00
Frankischer Bratwurstsalat mit Zwiebelringen und Graubrot 13.80
Hauptgang
% geftillte Ente mit Sauce, Apfelrotkohl & Kartoffelklofen 21.50
LFrankisches Hochzeitsessen“ Tafelspitz in Meerrettichsauce
mit Butternudeln & Preiselbeeren 22.80
Knuspriges Schweineschiufele auf Biersauce, Kartoffelklofe und Salat 21.50
Frankischer Sauerbraten, Kartoffelklofle & Apfelrotkohl 22.50
Angebrauntes Rindfleisch (Tafelspitz scharf angebraten) mit Rostzwiebeln,
leckeren Bratkartoffeln, Pfeffersauce & Salat 23.50
1 Paar Winzerbratwiirste vom Deininger mit Sauerkraut, Senf & Brot 14.50
Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons, Spatzle & Salat 23.80
Geschnetzeltes vom Roastbeef ,,Stroganoff* mit Kroketten & Salat 25.80
Hahnchenbrustfilet auf Ratatouille mit Bandnudeln & Salat 20.80

Salat in Krautervinaigrette mit gebratener Hihnchenbrust & Ciabatta 18.50



“Wiener Schnitzel“ Kalbsschnitzel mit Zitrone, Pommes frites & Salat 24.80

Zanderfilet vom Grill auf Lauchgemiise mit Bandnudeln & Salat 26.50
Zanderfilet und Riesengarnelen vom Grill an Salat & Ciabatta 21.00
Lachsfilet vom Grill an Silvanersauce, Butternudeln und Salat 27,50

Rumpsteak vom Angusrind mit Madagaskar-Pfeffersauce, Wedges & Salat ~ 28.80

Rumpsteak ,,Surf & Turf* mit Garnelen, Krauterbutter, Wedges & Salat 36.50

Vegetarische Gerichte
Bratlinge von Zucchini und roten Linsen auf Ratatouille
und Herzoginkartoffeln (vegan) 1750
Spinatknodel miv Salbeibutter, Schmortomate, Grana-Padano und Salat 1750

Frankische Késespéatzle mit Rostzwiebeln & Salat 15.80
Breite Bandnudeln mit Ratatouille und Grana Padano 16.80

Auch nach Kiichenschluss

Vesper im Glas - 180¢g Frankische Wurst, Senf, Gewiirzgurke, Butter & Brot
Auswahl: Leberwurst od. Bratwurst od. Weifler Preffsack od. Schinkenwurst  10.80

Fur unsere jungen Gaste (= Kinder & Jugendliche)

Hausgemachte Spéatzle mit Rahmsauce 5.00
Kartoffelklof mit Sauce 5.00
Winzerbratwurst mit Pommes 8.50
Kleines Schweineschnitzel mit Pommes 12.80
Fischstabchen mit Kartoffeln 8.00

Kleiner Salat 320



Dessert

Silvanercreme vom Marktbreiter Sonnenberg an frischen Friichten 8.80
Apfelkiichle mit Vanilleeis und Sahne 8.50
Weifles Schokoladenparfait mit Cointreau & Vanille verfeinert,

dazu einen Espresso 9.80
Gemischtes Eis Carte D'Or (3 Kugeln nach Wahl) mit Sahne 750
Kugel Eis: Erdbeer, Schokolade, Walnuss, Vanille 2.35
Caffé affogato — Doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 5.80

Ihre ,,To-Go* Bestellung oder Speisenreste konnen wir ihnen gerne verpacken.

Sie haben die Wahl: Einweg- oder Mehrwegverpackung. Alle Mehrweg-Verpackungen sind:
Lebensmittelecht, Spiilmaschinen, Mikrowellen und Tiefkiihl geeignet.

Pfand: Mentuischale mit Deckel € 1,50 / Pfand Schiissel mit Deckel € 1.00

- Kleinere Portion unserer Speisen (falls moglich!) abzgl. € 2.00
- Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Uber Thre Beweriung auf TripAdvisor wiirden wir uns sehr freuen.

Als Hotel -
& Restaurantgast

verwenden Sie bitte diesen QR-Code:

Fir Restaurantgiste ohne
Hotelaufenthalt ist dieser

QR-Code der richtige:




